Vorspeise

Austernpilze, gebacken / Krduterdip / Salatbukett 5.¢.7.6. J].”

Ziegenkdse karamellisiert / Taboulé/
Feldsalat / Rote Beete Gelurae

Suppe

Cappuccino von der Brunnenkresse s J].ﬂ
Cashewkerne, gerostet n / Apfelschaum s

Wildconsommeé / GemUsewUrfel / GrieBkldsschen 1,54

Hauptgang Fleisch

Schnitzel vom Schwein / Steinpilzrahmsauce
Rustical Frites 1654

Kalbsroulade, geschmort / Sherrysauce
Duett vom RUbchen / Schupfnudeln 14ss70.

Perlhuhnbrust, gegrillt / Portweinjus
Zweierlei von der M&hre / Herzoginkartoffeln 1.4s.e

Rumpsteak, gebraten / KrGuterbutter, hausgemacht
GrUner Spargel / Pommes Macaire 1.4¢

€11,90

€11,50

€5,90

€5,90

€ 20,90

€ 24,50

€ 23,90

€ 30,90



Hauptgang Fisch

Zanderfilet, gebraten / Tomatensalsa
Wilder Brokkoli / Zitronenpfeffer-Linguine 1.¢.s
Salate

j . J
Beilagensalat / Orangendressing 7.s -

Blattsalate / Cherrytomaten / Gurke / Paprika / j]l]
Orangendressing /Frohlingsrollen «.7.o

Black Tiger Garnelen, gebraten / Blattsalate /
Cherrytomaten / Orangendressing 7.10.6

Geflugelstreifen, in Thymiandl gebraten / Blattsalate
Oliven / Mozzarella / Orangendressing «.7.o

Vegetarisch

Tower von Kartoffel & Linse / Tomaten-Mango-Salsa ss.e

Auberginenschnitzel / Zitronenspalte / Krauterdip ﬂ”
Rustical Frites / Salatbeilage s.6.7.0

Dessert

Limetten-Joghurt-Mousse / Mangomark 4«11

Erdbeer-Basilikum-Parfait / Schoko-Himbeer-Kuchlein /
Kiwierde 41,6

€ 23,90

€490

€ 13,50

€ 18,50

€ 16,90

€13,90

€16,90

€ 6,90

€ 8,50



Menu

Ziegenkd&se karamellisiert / Taboulé/
Feldsalat / Rote Beete Gel.,

kkok kK

Cappuccino von der Brunnenkresse/ Cashewkerne, gerostet s s 1

Apfelschaum

kkokkk

Perlhnuhnbrust, gegrillt / Portweinjus
Zweierlei von der Mdhre / Herzoginkartoffeln 1.4s.e

-oder-

Zanderfilet, gebraten / Tomatensalsa
Wilder Brokkoli / Zitronenpfeffer-Linguine 1.¢.s

kokkkk

Limetten-Joghurt-Mousse / Mangomark «,s,11

4-Gang-Menu 43,00€
3-Gang-Menu mit Suppe 35,00€
3-Gang-MenU mit Vorspeise 37,00€

w



